Kayra Vintage 2010 Koleksiyon Serisi göz kamaştırıyor
Kayra’nın tüm birikimini ve tutkusunu yansıttığı özel koleksiyon serisi Kayra Vintage, 2010 serisini gururla sunar. Kayra Vintage Merlot 2008, Kayra Vintage Öküzgözü 2007, Kayra Vintage Sangiovese 2007 ve Kayra Vintage Shiraz with a touch of Petit Verdot 2008’den oluşan yeni koleksiyon serisi birçok farklı özelliği ile öne çıkıyor. Kayra Vintage Öküzgözü 2007 ve Kayra Vintage Sangiovese 2007 ürünlerini single vineyard (tek bağ) olarak lanse eden Kayra Şarapları, Türkiye’de ilk defa üzüm üreticileriyle yaptığı çalışmalarını marka etiketlerine taşıyor, onlara teşekkür ediyor. Sınırlı sayıda üretilen yeni koleksiyon serisinden Kayra Vintage Merlot 2008 ise, Mart ayı başında gerçekleşen Master of Wine tadımlarında mükemmel kategorisine girerek Türkiye’nin en iyi ilk 5 şarabından biri oldu. 
Kayra Şarapları’nın rekoltenin niteliğine duyulan saygının bir ifadesi olarak tanımladığı Kayra Vintage Koleksiyon Serisi, 2010 yılında yine çok özel ve yine sınırlı sayıda üretilerek kaliteli şarap tutkunlarının huzuruna çıkıyor. Kayra’nın uzmanlığı ve o senenin en iyi hasatları kavramıyla üretilen yeni ürünlerden Kayra Vintage Merlot 2008, aralarında Oz Clarke, Tim Atkin ve Charles Metcalfe’nin de bulunduğu dünyaca ünlü 7 şarap uzmanı tarafından Türkiye’nin en iyi ilk 5 şarabından biri olarak mükemmel kategorisinde seçilirken; Kayra Vintage Öküzgözü 2007 ve Kayra Vintage Sangiovese 2007, single vineyard (tek bağ) konseptiyle Türkiye’de ilk defa üzüm üreticileriyle yaptığı çalışmalarını marka etiketlerine taşıyor. Kayra Vintage Shiraz with a touch of Petit Verdot 2008 ise isminde geçen “with a touch of” (ufak dokunuş) ile Kayra’nın şarap yapım uzmanı Daniel O’Donnell’ın belirlediği kupajlar ile hayat bulmaya devam ediyor. 
2010 Kayra Vintage Koleksiyon Serisi, Kayra’nın şarap yapım uzmanı Daniel O’Donnell’ın deneysel olarak birçok çalışmasının başarısını, konsantrasyon ve dengeyi ve hasat çeşitliliğinin altını çiziyor.

Kayra Vintage Koleksiyon Serisi’nin etiketleri ABD’de tasarlandı ve üretildi. Özel etiket kağıtları, gümüş varak ve kabartma logo uygulamaları ile süslendi ve koleksiyon olarak saklamak amaçlı numaralandırıldı. 

Single Vineyard (Tek Bağ) Konsepti

Halilbeyli Köyü, Turgutlu Bölgesi’nde üretilen Kayra Vintage Sangiovese 2007 ve Aydıncık, Elazığ’da, Şükrü Baran’ın Bağı’nda üretilen Kayra Vintage Öküzgözü 2007’nin single vineyard (tek bağ) özelliğini anlatan Daniel O’Donnell, tek bağdan elde edilen ve tek çeşit üzüm şaraplarının gerçek bir şarap yapım deneyimi sunduğunu söylüyor ve ekliyor, “Tanım olarak da şarap yapım uzmanı son şarabı elde etmek için herhangi bir kupaj yapmadan tek bağdan şarabı yaratır. Bu da tüketiciye o terroir ile ilgili gerçek bir deneyim yaşama fırsatı sunar, bağdan kadehe uzanan bir yolculukta eşsiz bir seriyi denerler...” Kayra Şarapları, böylece Türkiye’de ilk kez üzüm üreticileriyle yaptığı çalışmalarını marka etiketlerine taşıyor, onlara teşekkür ediyor. Üreticiyi, topraktan şişelemeye kadar destekleyen bir zincirin öneminin altını çiziyor.

Kayra Vintage Merlot 2008
Merlot üzümünün olgun ve zengin karakteriyle ortaya çıkıyor ve renginin, damakta ve burunda oluşan aromalarının sunduğu bir komplesiteyi gösteriyor. 6 ay boyunca Fransız meşe fıçılarda dinlendirilen koyu lal taşı rengindeki bu şarap, burunda frenk üzümü, menekşe, trüf mantar ve yeşil tane biber notalarına sahip. Damakta ise olgun incir, erik, vişne gibi tatlı konsantre meyveler ve onları zenginleştiren kurutulmuş otlar ile puro tütünü aromaları hissediliyor.

Kayra Vintage Öküzgözü 2007
Daniel O’Donnell, bir şarap uzmanı olarak Öküzgözü üzümünün, her zaman daha fazlasını sunabileceğini hissettiğini söylüyor.  Şükrü Baran'ın bağında son birkaç senedir çalışılan dönemde Baran'ın bağında aynı meyve karakteristiklerine sahip ama daha yoğun, çok daha dengeli bir şarap yaratılıyor. Yoğun cazibeli, ipeksi tanenler bu bağdan geliyor. Yumuşak fermantasyon, fıçı yıllandırması ve filtre edilmeden üretim, Öküzgözü üzümünün potansiyelini ve bu bağa özel özgün yapısını ortaya çıkarıyor. Böylece Türkiye'nin gerçek hazinelerinden biri ortaya çıkıyor. Bu şarap 19 ay boyunca Amerikan meşe fıçılarda bekletildi. Yalnızca 5.800 şişe üretilen bu özel şarap yıllandırılmaya da uygun. 
Kayra Vintage Sangiovese 2007 
Sangiovese üzümleri, İtalya’nın Chianti Bölgesi’nin zengin kültürel mirası… O bölgenin mutfağı, yaşam ritminin yavaşlığı, güçlü kalabalık aileler ve her zaman yanınızda olan arkadaşlık ilişkileri, Sangiovese üzümünün içine bu dokunun karakterini yansıtıyor. Yetiştirildiği her yerde de şaraba yansıyan dokusuyla insanın içini kıpırdatan hissi veriyor. Sangiovese üzümlerinden oluşan 2.300 şişe, sizi Toskana Bölgesi'nde bir yolculuğa çıkarıyor. Zengin ama hafif, derin bir dokunuşun yansımalarını bu şarapta bulabilirsiniz. Tam 2 yıl boyunca Fransız meşe fıçılarda bekletilen bu canlı şarap, keyifle dolu bir asidite dengesiyle, zengin çeşitlilikteki yemek deneyimleriyle mükemmel uyum sağlıyor. 
Kayra Vintage Shiraz with a touch of Petit Verdot 2008 
Shiraz'ın meyvemsi ve egzotik baharatlı tonu, Petit Verdot'nun güçlü dokunuşlarıyla hayat buldu. Bu güçlü şarabın derinliği ve karakteri her damakta kendini belli ederken, asiditesiyle de uzun bir yıllandırma ömrü vaad ediyor.
Bir şarabın karakterini; güneşin ışığı, yağmurun şefkatli dokunuşu, rüzgarın coşkusu ve bağı işleyen insanın yorulmak bilmez çabası yaratır. Kayra Vintage Koleksiyon Serisi’ndeki her bir şarap, aslında zaman içerisindeki bir ânı temsil ediyor. Bir kere yaşanan ve kendine özgü bir zamanı… Bağdaki bir toprak parçasında geçen ve tekrarı olmayan bir mevsimi… Kayra Vintage Koleksiyon Serisi’nin her kadehi, tıpkı akşamüstüne uzanan zaman gibi olgunlaşırken, size hiç unutulmayacak bir anı ve mekanı hissettirecek. 

